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Un I atrimonio
da Favola .

Hlstero, Tres/z'yz’o ed Cmozioni, .. in un /aoyo indimenticabile



RISTORANTE

RISTORANTE SUL LAG
Via Monte Baldo 28

37010 Costermano sul G
Veron&ago di Gattidia
Telefono ++39 045 620(
Email: info@casadeqglisj
WWW. casadegllsplrltl It
Hel i pad: 45

Sulla strada che porta a San Zeno di Montagna, in una cornice di rara bell
splendida_ posi 2| one panor ami c a che

Casa degli Spir H, uogo Cc
collegamenti aufostradali con la A22 del Brennero uscna Affi a EM)SH’BILHI) e
(uscita Peschiera d/G a 20 minuti). Il ristorante dlspone di un comodo parcheg

Ristoradeur met ~La Casa degli Spiritiyu
Raffinato_e prestigioso con Percorsi degustazmne a tema, riconosciuto con
servizio el egante un3atmosfer a
superba panoramica del lago di Garda a 360° e sullo sfondo Verona, la citta d

Ost$rratinopy i.n terrazza
Ambiente informale ma _chic, situato su una bellissima balconata con superba
poter gustare piatti tipici locali e della tradizione mediterranea con servizio vine

Wine Bar Gaffe t 1 clci enr e| pa ’ S Ky

Nel l 3angol o rendy della nost.r
caffetteria accompagnata da fra?rantl dolci e cremosi gelati preparati ogni ¢
nos%ro Bastlccere oppure per deliziarsi al tramonto con un aperitivo glamour
nostro Barman

Cantin&d8oteca
Premiata da Wine Spectator come una delle migliori Carta dei Vini in Italia, &
una Prestlglosa raccolta di vini che riposano nella cantina e che rappresenéan

cola | ocal e, nazional e e
LaSaIadléihate .
La sala principale con una capacita massima di 180 persone, dotata di luce ¢
sul giardino con vista panoramica sul lago di Garda, la cornice ideale per un
festa di nozze indimenticabile, o U
La sala dell 3Enoteca con una capac.i
presta per diversi util i zzi gual.i
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Il tuo Matrimonio da Favola

C On VI ST a MO Z Z c
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Romantico, Indimenticabile, Magico:
Il tuo matrimonio a La Casa degli Spiriti € molto di pi

Volti commossi, sguardi estasiati e sorrisi felici sono gli ospiti dei mé

festeggiano a La Casa degli Spir
accompa]gnarw con passione ed esperienza nella realizzazione del vo
trasftormare | 3i mmaginazione in r

In questo grande giorno meritate il meglio: la calda accoglienza di
dente e rassicurante, la meraviglia di una Casa incantata con la sua S
che si apre su un rigoglioso parco affacciato sul lago sotto un sole splen
stellato, una propagatermmmica gourmet capace di soddisfare tutti i pala
firmata dall3esperienza e dall a
brigata, un servizio di sala i mp
dettaglio e alle richieste di grandi e piccini, una festa fatta di musica, |
open bar per stare in compagnia dei propri cari fino a notte fonda.
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Termini e Condizioni
del | a Sal a

Trent3®anni di esperienza di Weddi i
C)()s!ano importanti nel gll_orno piu importante della vostra vita. _

Abbiamo percio metabolizzato la scelta e vogliamo condividere con Voi qui
rando in esclusiva per ogni evento la nostra Sala delle Feste e il parco giart

Valore economico Affitto Location giornagarec2l&00

(sQuesto val ore economico tiene 1in
ala delle Festeyp, il curato parc
svol gi mento di un Matri moni o qual.
L3esclusivits della Sala delle Fe
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Geare un menu di suceekseaian
preoccupazione che noi ci assumjea
dobbiamo organizzare un Matrimg

La nostra esperienza ci permette in
suggeriVi alcune idee che sicura
renderanno piu esclusivo il Vostrg

Segliendo il ristoranée Ca s af
Voi scegliete la professionalita dig
di persone che sono a Vostra Cornise
disposizione per rendere piu facil €
| organi zzazi onjgsgd

La nostra proposta, oltre ad un menu es
di sicuro effetto, contisziszionati

vini del territodloide delle iniziative che

riteniamo siano di Vostro gradime

d dedichiamiafti al | 3 al | es
della locaserondo il gusto della spos:e
Vi diamo la possibilita di scegliere le tc
di fiandra tra diversi accostamenti di

dal classico Dbiar
all3originale bor d:
Ci occupiamo infine_della stampa dei
e del Tabl eau
Ralizziamo a Vostr a " To

secondo varie proposte di gusti, sapori e forme.
Disponiamo, idoltremeraviglioso
pianoforte a coda per rendere ancora
piu da favola il Vostro Matrimonioge

Nbn scordate, inoltre, che Vi props
un Ristorante Unico, Suggestivo
affinche il Vostro giorno piu bello
non sia mai dimenticato
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“"La Favola | nc

Un menu a base di piatti tradizionali con huffet defgli antipasti servito
e presentazione del Dolce con pasticceria al buffet finale sempre In

Cocktail di benvenuto e antipasti serviti al buffet

Buffet ~ Mediterraneop
Insalata di polipo, patate, pomodorini e olive
~ Sandwich al salmone con formaggio caprino e valerianella
Riso venere con mango, zucchine e gamberi, Parmigiana di melar
Tartelletta con stilacci, grana e rucola, Vitello Tonnato

Buffet “~La Tradi zione}p

Polenta Molino Bertolini con: Moscardini in umido
~Pastissada d3asino, Gor gon
Spiedini di pollo al miele e soia, Arrosticini di agnello al rosmarir
Aranci ni di riso, Olive all33As
Rosti di patate e speck, Jalapegno ripieni al forma?glo, fiori di zucci
Coni di Frittura con: Verdure pastellate alla birra, Aolette del Garda e C

_ _ Buffet “~ 11 Terri tori oy

Selezione di Salumi tradizionali con Baguette, Gnocco fritto e Pane C
Giardiniera di verdure in agrodolce di nostra produzione

Mortadella La Favola, Soppressa Nostrana, Prosciutto Crudo e Copj

Prosciutto cotto alla brace, Sp
Nodini di mozzarella, Insalata caprese, Stracciatella di bufala e trecc
8§

Risotto con asBaraelgigamberi di Sicilia e bisque di crostacei
Ravioli di ricotta ed erbetsudmbialdopomodoro fresco e basilico

Filetto di Manzo all 3 Amar c
patate al rosmarino e sauté di verdure di stagione rosolate

8

. Servito al buffet in giardino |
11 Dol ce” Nuzi al e sceno
Piccola pasticceria della Casa

§
Caffe

Dalla Cantina: _
Analcolici e Spremute di frutta
Spumante Cuvee Rloybari
an VinceRaberto Anselmi
Passione SentiPasdgoia
Acqua liscia e gassata

[ | val ore .economi co ©Cperipesonmme oo adea  °
-1l buffet d'%? Il_fantg?astl,dl ml\ﬁnﬂ a trﬁeportate serv Po, |P accﬂ%tto wﬁ}!mlrl caffe, la st
il segnatavolo, il tableau’'de Mariage, la torta nuziale, la Bastlccerla e un pranzo di |
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"La Magia degl

Un menu a base di piatti tradizionali con buffet degli antipasti servito
e presentazione del Dolce con pasticceria e frutta flambeé al buffet finale ¢

Cocktail di benvenuto e antipasti serviti al buffet

Buf f et "Mediterraneop
Insalata di polipo, patate, pomodorini e olive
~ Sandwich al salmone con formaggio caprino e valerianella
Riso venere con mango, zucchine e gamberi, Parmigiana di melar
Tartelletta con carne sala, grana e rucola, Vitello Tonnato

Buffet “~"La Tradi zione}p

Polenta Molino Bertolini con; Moscardini in umido
~ Pastissada d3asi no, Gor gon
Spiedini di pollo al miele e soia, Arrosticini di agnello al rosmarir
Aranci ni di riso, Olive all33As
Rosti di patate e speck, Jalapegno ripieni al forma?glo, fiori di zucci
Coni di Frittura con: Verdure pastellate alla birra, Aolette del Garda e C

_ _ Buffet “~ 11 Terri tori oy
Selezione di Salumi tradizionali con Baguette, Gnocco fritto e Pane C
Giardiniera di verdure in agrodolce di nostra produzione
Mortadella La Favola, Soppressa Nostrana, Prosciutto Crudo e Copj
Prosciutto cotto alla brace, S
Nodini di mozzarella, Insalata caprese, Stracciatella di bufala e trecc

§
Risotto allo zafferano con cappesante scottate e polvere di liquiri

Fusilloni con melanzane, pomodorini, pinoli e ricotta affumicata

Filetto di branzino alla Mediterranea con pomodorini, basilico, olive
§

. Servito al buffet in giardino |
ol ce” Nuziale sceno
Show Cooking dello Chef con
Frutta flambée e gelato mantecato
Piccola pasticceria della Casa

§
Caffe

Dalla Cantina: _
Analcolici e Spremute dj frutta
Spumante Cuvee Rloybari
an VinceRaberto Anselmi
Passione SentiPasdoa
Acqua liscia e gassata

: |  val or.e economico.d0.§)er rsopa e erdeg "~
1 bt gl SnugB B 248 Bl el d e e e
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"Il Sogno I nf |
S S A A VA e s et
Cocktail di benvenuto e antipasti serviti al buffet

. Buffet ~ Mediterraneopu

~ Insalata di polipo, patate, pomodorini e olive, Vitello Tonnato
Riso venere con mango, zucchine e 8ar_nber|, Parmigiana di melat
Tartelletta con carne sala, grana e rucola, Sandwich al salmone con formag
Fantasia Orientale di Sushi, Sashimi e Tataki con salsa di soia, wasabi

Buf fet La, Tradizioneyp

Polenta Molino Bertolini con: Mo s
Spiedini di pollo al miele e soia, Arrosticini di agnello al rosmarir
Aranci ni di riso, Olive all 3 As

Rdsti di patate e speck, Jalapegno ripieni al forma?glo, fiori di zucci
Coni di Frittura con: Verdure pastellate alla birra, Aolette del Garda e C
_ _ Buff et 'l Territorli of
Selezione di Salumi tradizionali con Baguette, Gnocco fritto e Pane C
Giardiniera di verdure in agrodolce di nostra produzione
Mortadella La Favola, Soppressa Nostrana, Prosciutto Crudo e Copj

Prosciutto cotto all a brace, Sg
Nodini di mozzarella, Insalata caprese, Stracciatella di bufala e trecc
8§

Risotto con lime e rosmarino, trota al teriyaki e bisque
Raviolone di Monte Veronese con burro al tartufo del Baldo

Suprema di faraona al forno con salsa al pepe verde
sauté di verdure di stagione e patate al cartoccio

§
MagiadiDeslken f f et con “~ I | Dol ce N
Mignon di Dessert moderni: _
Crema al caramello, Mousse di Yogurt e tartara di fragole_
Semifreddo al mango e vaniglia, Tiramisu Moderno al caffe
Piccola pasticceria della Casa

§
Caffe

Dalla Cantina: _
Analcolici e Spremute di frutta
Spumante Cuvee Rloybari
an VinceRaberto Anselmi
Passione SentiPasdoa
Acqua liscia e gassata

o val ore. economi c 0,00per hefrsan aom de:
. il buffeit d??ll z?.ntl a '[I,'\}I| menu a tre portate erCEHOHFR/?CC%g to.vrﬁ’, |Pcaﬁté,?a st
il segnatavolo, Il fableal de Mariage, la torta nuziale con’la Magia dei dessert e un pra
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(Prestigio Esglusivo

Le nastre proposte nascono per essere completamente personalizzabili, vo
viaggio gastronomicg che inizia dai buffet tematici degli antipasti fino al mo
nuziale € il nostro raffinato sweet table di pasticceria interamente fatta in casa

L a nostra cucina segue con_grande attenzione la stagionalita degli ingredie

freschezza, qualita e autenticita nei sapori.
O%n i er i | 3anno
1

1 Estate: leggerezza e colori, con pomodori, zucchi
1 Autunno: profumi intensi e avyvolgenti, con funghi, tartufo e sapori piu

odo d. K regal a rprofu

rimavera: mlgredlentl freschi e delicati come asig),ara%l, piselli e erbe aroma
1ine, efasmco e frutta f(rjeescc,éa

ISI

1 Inverno: sapori piu avvolgentl e strutturati, con verdure di stagione come

ideall per piatti caldi e intensi

Accanto alla stagionalita, poniamo grande attenzione ai vostri gusti e

Sara possibile scegliere tra: . _ | _ .
1 Menu di terra, dai sapori piu intensi e decisi
1 Menu di mare, piu delicato e fresco
Op{Jure creare un perfetto equilibrio tra le duerﬁjroposte=
bues a personalizzazipne non comportera alcu
a nostra filosof

o_sgl_te, pol cn. ) S .
filetto di carne o di un filetto di pesce, la qualita resta il nostro punto fermo.

a variazione di prezzo,

.mar
I a

Ogni piatto potra essere studiato e adattato secondo i vostri desideri, creando
Alcuni esempi di risotti, paste e piatti principali in aggiunta a quelli visti nei mel

Risotto al tartufo nero estivo, Monte Veronese, tim0 e pepe aromatico

Risotto con pomodorino Piccadilly, olio del Garda e so%ici seppialine saltate
Risotto mantecato al Franciacorta con frutti di mare prezzemolati e zafferano

Ri sotto alla zucca, mant ecato al

Pa

Risotto al radicchio rosso e Valpolicella superiore mantecato al Monte Verone
Maccheroncini con zucchine in fiore, pomodori appassiti e gamberi della Sicili:
Mezzi Paccheri saltati con pomodoro fresco, olive taggiasche e burrata puglie:
Fusilloni padellati al nero di seppia con pomodorini, basilico e buccia di limone
Trofie alla clorofilla di spinaci con frutti di mare, pomodorini e bottarga di Spigc

Lasagnetta ai funghi di bosco e timo su fonduta al Trentin Grana

Raviolone ripieno d3anatra su ristr

La Torta Nuziale e lo Sweet Table

Grazie alla nostra pasticceria interna, possiamo realizzare ogni tipologia [di tor

lani alle proposte glu classiche e raffinate: _ ,

lllefoglie, Crostate con frutta fresca, Meringate, Saint Honoré, Pavlova,
altre creazioni. _ _ _
Il tutto accompagnato da un elegante sweet table con piccola pasticceria

Che
artig

Ogni dettaglio sara curato e personalizzato con voi, perché il vostro matrimon

come lo avete sempre |mma8|nato.
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_Accessorl al Banchetto

| | Dol ce N

Idee e suggerimenti per realizzare al meglio la Torta Nuziale

l neare che |

"Ci teniamo a sottol. _ _ _
ticceri esclusivamente per il

sono prodotti artigianalmente dai nostri Pa

v —
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Accessori al Banch

etto
| n e Igacka

Le proposte del nostro Sommelier, per rendere ancora piu esclusivo il Vi
| prezzi dei pacchetti si riferiscono ad un consumo nella misura di 1 bottig

Proposta Standard

Analcolici e Spremute di frutta
Spumante Cuvee Rlaybari
an VinceRaberto Anselmi
Passione SentiPasdgoia
Acqua liscia e gassata

La..propost dei vini ., Standar d \
Le bO'[tlgﬁle di ano ecce(?enthe misure del pacchetto saranno contegdfate i

Dalla Cantina:

_ ~Vini Bianchi

San VinceRaberto Anselmi incluso nel pacchetto
L u g a n denutd Roveglia p supplement@uro 5 a persona
Soave sup. Calvaeiopan supplement@uro 10 a persona

_ _ Vini Rossi
Passione SentiP@soa incluso nel pacchetto
Valpolicella sup. sshini supplementeuro 10 a persona
Amarone della Vahpdécetia supplementeuro 15 a persona

_ Vini per il Brindisi o

Chiaretto Rosé&CBstiadoro euro 40 a bottiglia
Moscat oPelisse® Nat ur ep euro 40 a bottiglia
Franciacorta Biajolini euro 60 a bottiglia

Franci acorCadelBosca vt e Preaers t VOgadaqitiglia

Franciacort a-CadelBostee P reers t1b0adaqttiglisa g

Trento doc Maximumidd&eusalem 6 It. euro 700 a bottiglia
Franciacorta Cuvée Prestige -Géatlali€&deon6 It. euro 900 a bottiglia
Champagne GranedBndbuét euro 120 a bottiglia
Champagne GrandddndouétMagnum euro 250 a bottiglia

ChampagnePerri@oedt | e Epoqeequ 250 a bottiglia
Champ a(c:I n eLPerrr_B;Delé',thmumEP 0 q Leerqu 500 a bottiglia
u :

Champagne véeﬂ’mm%aeroboam 31 euro 600 a bottiglia
Champagne Brut HsdRogktathusalem 6 |t. euro 1.200 a bottiglia
Champagne Brut HtddRogderoboam 9 |t. euro 1.900 a bottiglia
Champagne Baitting8&althazar 12 It. euro 2.400 a bottiglia

Champagne Brut eRogiabuccodonosor 15 lteuro 3.900 a bottiglia

_ Vini da Dessert
| aMdcwan = Di n FI a reard l6Mmapbottigla 0
m

Moscato G _ _ Tol:
| Ca p-Rdbetb Anselmi 3 7 5 euro 50 a bottiglia

11
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Accessori al Banchetto

"Weddi ng Cer

Mode e tendenze per rendere unico il Vostro Matrimonio

7 1

FIORE,

R iy
Sy -'.Jf ® i~

| | tuo Matri moni o da Favol

La Casa degl i Spiriti t un rinomat
ne di Banchetti e Ricevimenti, e grazie alla speciale convenzione con il Con
agli sposi la possibilita di celebvdairhproproon Rito Civde attfficialete all'in-
terno della prestigiosa Location.

Il giardino in esclusiva puo ospitare originali Ricevimenti Nuziali, lo stesso v
sedie imbottite bianche e un altare con lo sfondo del nostro bellissimo lago
Dopo il rito civile la cerimonia prosegue nella nostra super panoramica Sala
dere il vostro Matrimonio da Favola sereno e spensierato, sia per Vvoi, C
Per coloro che desiderano sposaligidmChiesa Romanica di San Zeno di M«
si trova a soli 900 metri.

Prezzo: euro 1.500,00 Valore economico Area in esclusiva per Rito Civile Uffic
_ allestita con sedute; bianche e altare, tassa comunale e
a consuntivo Decorazioni floreali
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ssori al Cocktall di Benvenuto

Must deg!

Mode e tendenze per rendere unico il Vostro Matrimonio

. L3 Ango|
Assortimento di formaggi nazionali fresc
serviti con miele, mostarde e confett
accon

preparazi

_ _ . Prezzo: euro 20,00 a pe
Calice di Passito in degustazione: euro 1(

one

Le Crudite di Mare

Ostriche Fines de claireeuro 5,00 a pezzo
Scampi . no s tauraB0 a pdzed |
Gamberi rossi della Sicileurd,00 a pezzo

Selezione di carpacci di pesce del Mediterra
con citronette all 3o
(Tonno, Ricciola, Branzino e Salmone)

euro 25,00 a persona

L3 1 sol a del Casar ¢
Dalla Campania il meglio dei prodotti caseari fr
Stracciatella di bufala, ricotta fresca, mini bufal
Treccione affumicato, ciliegine di mozzarella, il
servito con pomodorini Cirietto, ruchetta, Acciu
Cetara e il buon olio extravergine di oliva del G

Prezzo: euro 15,00 a persona

ol o
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Accessori al Buffet dei Dolci

| Must degl

Mode e tendenze per rendere unico il Vostro Matrimonio

Show Cooking con frutta flambee e _9ela
In abbinamento al Buffet Magia di Dessert il pro
del l a serata diventa

a vista fragole, pesche, ananas, frutti di bosco a
in abbinamento a gelati di nostra produzione.

Senz*altro _uno dei  mo.«
vostro matrimonio. Il piu goloso dei divertimenti,

Prezzo: euro 20,00 a persona

| | L3 Angol o

Per gli amanti della tradizione ecco una sele

di vario tipo, gusto, forma e colore, con variaigees
al gianduia, al cocc

I per restare fedel

_ Prezzo: euro 8,00 a pe
completo di Buffet di Presentazione e sacc

La Magia di Dessert

Mignon di Dessert moderni

Crema al caramello, Mousse di Yogurt e tartar:
Semifreddo al mango e vaniglia, Tiramisu Mod
Panna cotta ai frutti dClaosbo €ocoarBon

Bon e Lecca Lecca

Prezzo: euro 20,00 a persona

~ Carrello del Liquori &

E dul ci s _ 1 n fun.gda
con personale specializzato per servirg
con una ricca selezione di grappe e li‘’y
e per i piu temerari anche cocktail e \
scenografie tropicali serviti direttame

Prezzo a pacchetto da minimo 50 consuma:
Liquori nazionali, grappa ebioe 8,00 cd
Open Bar classico euro 12,00 cqe
Open Bar Premium euro 15,00 ce&=
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_ Accessori al Banchetto

I Must degl

Mode e tendenze per rendere unico il Vostro Matrimonio

Allestimenti Floreali

Non bisogna mai porre freno alla creativita, ed ecc
la nostra soluzione per decorare con eleganza la -
A Un suggestlvo gioco di vasi di cristallo in abbinam
pre elto per | 3evento

Prezzo per personalizzazioni concordate con il fio

Mar INs
Ecco per Voi il nostro servizio di ¥ itter ed Educatrici
che con esperienza, rofessmnahta € tanti giochi

far ricordare anche ai piu piccoli il vostro matrj

lasciando al enltorl la liberta di partecipare allZg

. n nament o con

per i piy piccoli reaI|22|amo un aplpositediesiio

cosi da poterli servire velocemente e |asgis

tran uilli di giocare e divertirsi se

rezzo per i bambini dai 2 a(

Costo Menu come quots
comprensivo del |

servizio o0

S| VO Ser Vi

Caricaturista _

Dal l e abili mani del | 3 ar
un ricordo _indelebil e de
che rimarr§ all3ospite i
Prezzo a sereio: 800,00
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, Accessori al Banchetto

| Mu s t

e

Mode e tendenze per rendere unico il Vostro Matrimonio

Fuochi _d3Artificio
Per rendere ancora piu magico il Matrimonio
siamo in grado di organizzare uno spettacolo
pirotecnico durante il Servizio a buffet dei Dolci
con il massimo stupore di tutti i vostri invitati.

~Prezzo: euro 1.500,00 _
(conteggiati solo se realmente sparati)

Coreografia con fontane argento scintillanti
da sfondo al momento del taglio della Torta
Prezzo: euro 500,00

sotto |

Rhum, cioccolato & Sigari Toscani

E perché no!

Per un giorno speciale una degustazione spe
una raffinata selezione di rhum caraibici abbi
alla sfiziosita unica del cioccolato fondente c¢
deliziosa fumatina dei migliori tabacchi Tosce

Prezzo a pacchetto: euro 600,00 per 30 col
euro 1.100,00 per 60 consume

_ Intrattenimento Musicale
Grazie alla collaborazione con una nota agenzia riusciamo a
creare un ambiente da favola per il massimo comvolc]:jlmento
del | 3 ospite, dal Sax o T a ¢
durante la cena, ...e per chiudere in bellezza con piano Bar

dal vivo per ballare in giardino sotto le stelle.

Prezzi indicativi da concordare: _ _
eur o 0,00 Aperitivo (Sax,
euro 1.500,00 Aperitivo, Cena e After Dinner (2 artisti) .
euro 2.500,00 Aperitivo, Cena e After Dinner (Band 5 artisti)
gmposta S.i.a.e. e agibilita E.n.p.a.l.s sono_esclusi).

ome da regolamenio Comunale, qualsiasi esecuzione
musicale deve terminare entro la mezzanotte.

hi

tarra pe

Chi

tarr :



